caicl

RESTO

& BAR A HUITRES




395 526N

45 35°

2202733, 8580

FROID

TATAKI DE BGEUF //17 $

Yuzu, parmesan, roquette, mayo a I’ail noir

TARTARE DE SAUMON //17 $

Mayo nori, gingembre mariné, chou nappa, tobiko,
pommes, .concombres

TARTARE DE THON //19 $

Mayo sriracha et oignons caramélisés, édamame,
mais grillé, pico de gallo, coriandre, échalotes frites

TARTARE DE BEUF //19 $

Mayo a la truffe, capres, cornichons,
champignons marinés, parmesan, oeuf frit

SALADE ASIATIQUE // 14 $

Carottes, daikons, chou nappa, pommes,
oignons rouges, coriandre, wakamé

SASHIMI DE SAUMON // 17%

Bouillon de soja, sauce Wafu, wakamé, caviar,
tempura, oignons verts

SPECIALITES

TACOS DE POISSON //14 %
Mayo harissa-chipotle, tomatillos, herbes,
pico de gallo

CALMARS CATCH //17 $

Choirizo, piments marinés, oignons verts,
sweet chili maison, mayo Wafu

TATAKI DE THON //17 $
Melon miel, cantaloup, menthe, jalapefios

FISHN CHIP //22%
Panure sel & vinaigre

MORUE D’'ISLANDE // 24 $

Spatzle a I'ail noir, tomates, bisque, edamame

FILET MIGNON 6 OZ // 38 %
Pommes de terre Gabrielle,
champignons sauvages, fromage Le Douanier,
oignons perlés

CHAUD

CHAUDREE DE PALOURDES //18 $

Pommes. de terre, bacon, -huile au chorizo, mais,
pain de mais

POPCORN DE CREVETTES //14.%

Sweet chili, roquette, arachides au sésame

DUMPLING PORC & CREVETTES // 16 $

Sauce aux-arachides, salade de légumes racines

PIEUVRE //24 %

Haricots coco; flanc braisé, laque miso-érable

PATES AUX FRUITS DE MER // PM

Sauce créme et vin blanc, tomates, oignons rouges

POUTINE AU HOMARD // 21%

Bisque au fond de veau; caviar de mujol

PETONCLES // 22 $

Risotto, mais, chorizo, edamame, oignons rouges,
épices maison

BAO (2) /14 %

Flanc de porc, salade de légumes racines,
mayo Kewpie

FRITES CAICH /7 9%

Mayo Wafu, sauce sweet chili
thai, parmesan, zeste de lime

SIDES

FRITES REGULIERES // 5 $
PIMENTS SHISHITOS // 10 $

Vinaigrette maison

SALADE MAISON // 7'$

Wakamé, vinaigrette miso
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