


FROID
Tataki de bœuf  // 17 $
Yuzu, parmesan, roquette, mayo à l’ail noir

Tartare de saumon  // 17 $
Mayo nori, gingembre mariné, chou nappa, tobiko, 
pommes, concombres

Tartare de thon  // 19 $
Mayo sriracha et oignons caramélisés, édamame, 
maïs grillé, pico de gallo, coriandre, échalotes frites

Tartare de bœuf  // 19 $
Mayo à la truffe, câpres, cornichons, 
champignons marinés, parmesan, œuf frit

Salade asiatique  // 14 $
Carottes, daïkons, chou nappa, pommes, 
oignons rouges, coriandre, wakamé

Sashimi de saumon  // 17$
Bouillon de soja, sauce Wafu, wakamé, caviar, 
tempura, oignons verts

CHAUD
Chaudrée de palourdes  // 18 $
Pommes de terre, bacon, huile au chorizo, maïs,  
pain de maïs

Popcorn de crevettes  // 14 $
Sweet chili, roquette, arachides au sésame

Dumpling porc & crevettes  // 16 $
Sauce aux arachides, salade de légumes racines

Pieuvre  // 24 $
Haricots coco, flanc braisé, laque miso-érable

Pâtes aux fruits de mer  // PM
Sauce crème et vin blanc, tomates, oignons rouges

Poutine au homard  // 21 $
Bisque au fond de veau, caviar de mujol

Pétoncles  // 22 $
Risotto, maïs, chorizo, edamame, oignons rouges,  
épices maison

Bao (2)  // 14 $
Flanc de porc, salade de légumes racines,  
mayo Kewpie

Tacos de poisson  // 14 $
Mayo harissa-chipotle, tomatillos, herbes,  

pico de gallo

Calmars Catch  // 17 $
Choirizo, piments marinés, oignons verts, 

sweet chili maison, mayo Wafu 

Tataki de thon  // 17 $
Melon miel, cantaloup, menthe, jalapeños

Fish N’ Chip  // 22 $ 
Panure sel & vinaigre 

Morue d’Islande  // 24 $
Spätzle à l’ail noir, tomates, bisque, edamame

Filet mignon 6 oz  // 38 $
Pommes de terre Gabrielle, 

champignons sauvages, fromage Le Douanier, 
oignons perlés
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Piments shishitos  //  10 $
Vinaigrette maison

Salade maison  //  7 $
Wakamé, vinaigrette miso

Frites   //  9 $
Mayo Wafu, sauce sweet chili 
thaï, parmesan, zeste de lime

SIDES


