PROSECCO LA MARCA 25$

CHAMPAGNE NICOLAS
FEUILLATTE 65$

LOBSTER PARTY A LA CARTE

HOMARD ENTIER 20
GUEDILLES(2) HOMARD ET CREVETTES 1
e 8 TARTARE DE SAUMON 2
TREMPETTE HOMARD ET ARTICHAUTS Créme slre au jalapenos, lime, concombres, poivrons
1/2 :

Servie dans sa carcasse
ENTIER :

QUEUE DE HOMARD

SALADE COBB HOMARD = \:
Laitue iceberg, tomates, oignons marinés, oe
cuit, dur, fromage bleu et bacon é
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Créme, tomates blanc et champignons
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BAVETTE DE BOEUF 70Z MARINEE 10 SAI:‘AI?E VERTE 6

T L O I 1 O CLUT.

2 CREVETTES 6/8 MARINEES 10 BACON, CREME, OIGNONS ET SUISSE

TOMAHAWK 400Z 35 MAIS GRILLE A LA MEXICAINE 6

PAVE DE SAUMON 10 CREME SORE, FETA, EPICES MAISON ET OIGNONS VERTS
10 CHOU-FLEUR ROTI AUX HERBES 6

PETONCLES(2)

POISSON ENTIER

SAUCE AU POIVRE (250ML)
PERSILLADE (250ML)
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DESSERTS

TARTE AU BABEURRE ET COULIS DE FRUITS 6%

BROWNIE AU CHOCOLAT ET CARAMEL 6%
——7
POT DE CREMEUX AU CITRON, MOUSSE VANILLE "

ET CROUSTILLANT AUX AMANDES 7%
POT DE CREMEUX AU CARAMEL SALE, MOUSSE
AU CHOCOLAT ET CROUSTILLANT AU CACAO 7%



