
$15Filet mignon marinée 7oz  

Côte de veau $19

 Huître non ouverte
Huître et mignonette à 1$ l'unité

PORTIONS SOUS-VIDE

REPAS INDIVIDUELS

TARTARE DE SAUMON 
Fromage à la crème, câpre, aneth et bagel 

$21

KIT À FISH TACOS (6)

Palourdes, moules, pomme de terre, chorizo et mais

CHAUDRÉE DE FRUITS DE MER

Mayonnaise harissa-chipotle, feta et pico de gallo

MENU POUR EMPORTER 
SEMAINE DU 7 AU  10 OCTOBRE

FAITES NOUS PARVENIR VOTRE
COMMANDE AU :  

COMMANDERESTOCATCH@GMAIL.COM

Pavé de flétan   $12

DE LA MER  

BIÈRES DE MICROBRASSERIE 
QUÉBECOISES BIO (473ml)       

 TARTARE DE THON   
Mayonnaise Sriracha, edamame, mais et coriandre

FISH & CHIPS   
Salade de choux, wedges de pomme de terre et sauce tartare  

DESSERTS  6$   
Tarte babeurre et coulis de fruits
Brownie et caramel 

7$ chaque ou 2 pour 12$     
Allez Pou-Pou, Des Cantons - Session IPA
Instant de bonheur - Blanche Yuzu

Huître Rockerfeller 1.50$ l'unité 

Poêlée de champignons 
Wedges de pomme de terre 
Salade verte 
Salade césar 

ACCOMPAGNEMENT 
$10
$7
$7
$9

$30

$22

$19

$21

FLÉTAN $22
Carottes, pomme de terre, rabioles, choux de Bruxelles et chimichurri

RISOTTO
Champignons et saucisses à la pintade

$22

PLATEAU DE
 FRUITS DE MER

Selon les arrivages

79$

VINS 
Blanc :  Trebbiano d'Abruzzo, Flower, 2019, Italie

Rouge 
Rosso Piceno, Tenuta de Angelis (sangiovese/montepulciano)
Italie


