MENU DU
9 AU 12 DECEMBRE

CAISSES DE VINS MIXTES
A PARTIR DE 125%

6 BOUTEILLES

Faites-nous parvenir votre
commande au :
commanderestocatch@gmail.com ou
au 450-690-3100

MENU POUR 2 PERSONNES
5 SERVICES 1298

6 HUITRES OUVERTES + 6 CREVETTES ET SAUCE COCKTAIL
CHAUDREE DE PALOURDES ET CHORIZO

SALADE DENDIVES AU BLEU

FILETS MIGNONS (2) SAUCE AU VIN ROUGE

PUREE DE POMME DE TERRE DOUCE, HARICOTS VERTS, PANAIS ET
CAROTTES

FONDANT AU CHOCOLAT NOIR ET BLANC
CARAMEL MAISON

** INCLUS UNE BOUTEILLE DE VIN BLA | PROSECCO

SASHIMI DE SAUMON 14%
Wakame, soya, Mujol

CHAUDREE DE PALOURDES ET CHORIZO 16%
Mais, pomme de terre, persil et crumble de chorizo

COCKTAIL DE CREVETTES (8) 15%
Sauce cocktail

SALADE D'ENDIVES ET BLEU 14%
Raddichio, amandes, vinaigrette aux canneberges

BAO (2) 14%
Porc, carotte,poivron, kewpie et coriandre

HUITTRE ET MIGNONETTE
Huitre non ouverte

1% l'unité

HUITRE ROCKEFELLER
Huitre non ouverte

1.50% 'unité
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30 HUITRES OUVERTES + CHAMPAGNE 95%

50 HUITRES OUVERTES + CHAMPAGNE 115$%

PLATEAU DE FRUITS DE MER 79%
Pour 2 (Selon les arrivages)

PLATS PRINCIPAUX

TARTARE DE THON 225%
Mayonnaise sriracha et oignons, edamames, mais et
coriandre

TARTARE DE BOEUF 22%
Soya, chou nappa, sésame, wafu et coriandre

COTE DE VEAU (pour 2) 42%

Linguini sauce creme et vin blanc, bacon et
champignons

PETONCLES (3) 29%
Risotto, mais, edamames et chorizo

LINGUINI SAUCE ROSEE POUR ENFANT 12%

ACCOMPAGNEMENTS

KIT A FISH TACOS (6) 30%

Mayonnaise harissa-chipotle, feta et pico de
gallo

FISH & CHIPS 22%
Salade de chou, wedges de pomme de terre et
sauce tartare

MORUE D'ISLANDE 26%
Créme d'oignons doux, carottes, haricots verts
et sweet chili

PORCHETTA 23%
Ecrasé d'haricots blancs, kale, tomates confites
et salsa verde

DESSERTS

Brownie et caramel maison 7%

Salade césar 9%
Salade verte 7%
Wedge de pomme de terre 7%

Tarte au babeurre et coulis de fruits 7%
Biscuit mi-cuit 9%




