MENU POUR 2

119$ 5 SERVICES

6 HUITRES OUVERTES + 6 CREVETTES ET SAUCE COCKTAIL
CHAUDREE DE PALOURDES ET CHORIZO

SALADE DENDIVES AU BLEU

CARRE DE PORC DU QUEEBEC
CHOUX DE BRUXELLES, POMMES DE TERRE RATTES, PUREE DOIGNONS CARAMELISES,

M E N U, D U SAUCE MOUTARDE
16 AU 19 DECEMBRE

FONDANT AU CHOCOLAT NOIR ET BLANC
1 ; CARAMEL MAISON
Faites-nous parvenir votre
commande au: ** INCLUS UNE BOUTEILLE DE VIN BLANC, ROUGE OU PROSECCO
commanderestocatch@gmail.com
ou au 450-690-3100

DE LA MER

ENTREES HUTTRE ET MIGNONETTE 1% I'unité

Hufitre non ouverte
SASHIMI DE SAUMON 14%

Wakame, soya, Mujol HUITRE ROCKEFELLER 1.50% I'unité

i Huitre non ouverte
CHAUDREE DE PALOURDES ET CHORIZO 16%

Mais, pomme de terre, persil et crumble de chorizo

NOS PLATEAUX Nicolas Feuitlate

COCKTAIL DE CREVETTES (8) 15%
Sauce cocktail 30 HUITRES OUVERTES + CHAMPAGNE 95%

SALADE D'ENDIVES ET BLEU 14%

S O 50 HUITRES OUVERTES + CHAMPAGNE 115%
RadydlChIO, amandes, vinaigrette aux canneberges

PLATEAU DE FRUITS DE MER 79%

ENCHILADAS DE PORC 13%
Pour 2 (Selon les arrivages)

Haricots, tomates, cheddar, creme sGre au jalapenos

et lime
PLATS PRINCIPAUX
TARTARE DE THON 225% KIT A FISH TACOS (6) 30%
Mayonnaise sriracha et oignons, edamames, mais et Mal}/onnaise harissa-chipotle, feta et pico de
coriandre 3
TARTARE DE BOE‘Q!F 2‘&2$ FISH & CHIPS 22%
Persil, cornichons capres, échalotes et champignons Salade de chou, wedges de pomme de terre et
rinés sauce tartare
COTE DE VEAU (pour 2) 42% MORUE D'ISLANDE 26%
Linguini sauce creme et vin blanc, bacon et Pomme de terre douce, kale, bacon et gremolata
champignons
PETONCLES (3) 29% ‘ LINGUINI SAUCE ROSEE POUR ENFANT 12%

Risotto, mais, edamames et chorizo

CAISSENS DE VINS MIXTES
100% IMPORTATIONS PRIVEES
A PARTIR DE 1258

34 —— e

i
ACCOMPAGNEMENTS DESSERTS
Salade césar 9% Brownie et caramel maison 7%
Salade verte 7% Tarte au babeurre et coulis de fruits 7%

Wedge de pomme de terre 7% Biscuit mi-cuit 9%



