MENUPOUR 2

4 SERVICES

SASHIMI DE SAUMON OU CEVICHE D'AIGLEFIN
CAISSE DE VINS MIXTES
ENIMPORTATIONS

RESTO PRIVEES ;
&BAR A HUITRES 6 B()‘I\TFII l}‘% OSSO BUCCO DE VEAU A LA MILANESE ET CREVETTES
© AILLES) Rlsotto au pesto de roquette

CROMESQUIS DE PORC OU ARANCINI DE BOEUF EFFILOCHE

CREME BRULEE A L'ERABLE

MENU DU
24 AU 27 FEVRIER + 1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE OU BLANC

commanderestocatch@gmail.com
450-690-3100

30 huitres ouvertes + champagne Nicolas Feuillatte 95$

50 huitres ouvertes + champagne Nicolas Feuillatte  120$
SANDWICH PO' BOY 16%

Huitres frites, cornichons, laitue, tomates et mayonnaise maison Plateau de fruits de mer (pour 2) 89$

8 huitres, 4 palourdes, homard entier, 2 crevettes, 2 pétoncles princesses,
sashimi de saumon et tataki de thon

CAVATELLI 21%

Beurre d'oursin, pieuvre, épinards et poivrons

TATAKI DE THON 19%

Salade de légumes croquants , soya, sésame et coriandre

SALADE COBB 15%
Iceberg, bleu, bacon, ceufs, tomates, oignons marinés Huitre et mignonettte (non ouverte) 1$ ['unité

CEVICHE D'AIGLEFIN 165 Huitre et Rockerfeller  (non ouverte) 1,50% l'unité

Jalapenos, avocats, poivrons, mais et fruits de la passion

KIT A FISH TACOS (6) 30%

Mayonnaise harissa-chipotle, feta et pico de gallo Salade verte

Wedges de pomme de terre
Kale style césar
Mac & cheese au bacon

TARTARE DE SAUMON 22%

Creme s(re lime et jalapeiio, concombres, poivrons et menthe

TARTARE DE BOEUF 22%

Capres, cornichons, champignons marinés, échalotes frites et émulsion
a la moelle

CUISSE DE CANARD 24$ Mini mac & cheese au bacon

Rago(t de légumes et sauce Teriyaki Poulet frit, wedges de pomme de terre
et sauce miel et moutarde

FISH & CHIPS 22%

Salade de chou, wedges de pomme de terre et sauce tartare

FLETAN 29%

Pommes de terre ratte, choux-fleurs mauves, courgettes et beurre

blanc au citron Tarte au babeurre et coulis de fruits
2 Biscuit mi-cuit

COTE DE VEAU (POUR 2) 44$ Créme brilée a I'érable

Linguini, sauce creme, vin blanc, parmesan, champignons et bacon




