MENUPOUR 2

4 SERVICES

COCKTAIL DE CREVETTES

CAISSE DE VINS MIXTES

ENIMPORTATIONS

RESTO S RIVEES
) PRIVEES ,
&BAR A HUITRES ESCALOPE DE VEAU ET CHAUDREE DE FUITS DE MER

ARANCINIS SAUCE BOLOGNAISE

(6 BOUTEILLES)

MENU DU
10 AU 13 MARS
commanderestocatch@gmail.com
450-690-3100

DUO DE SASHIMI 19%

Thon et saumon, wakame, sésame, soya

PETONCLES (2) 17%

Crémeux de betterave, kale et amandes

SMOKED MEAT DE CERF 18%

Brioche, pommes de terre, cornichons et aneth

PIEUVRE 22%

Cavatelli a I'encre de seiche, romesco et basilic

CEVICHE DE CARDEAU 17%

Betteraves, radis, lkura et poire

KIT A FISH TACOS (6) 30%

Mayonnaise harissa-chipotle, feta et pico de gallo

TARTARE DE SAUMON 22%

Créme sare lime et jalapefio, concombres, poivrons et menthe

TARTARE DE BOEUF 22%

Dijon, capres, cornichons, persil, échalotes frites

CREVETTES (3) 27%

Polenta crémeuse, poivrons et chorizo

FISH & CHIPS 22%

Salade de chou, wedges de pomme de terre et sauce tartare

MORUE D'ISLANDE 29%

Choux-fleurs, Bok choy, pommes de terre et sauce vierge

COTE DE VEAU (POUR 2) 46%

Linguini, sauce creme, vin blanc, parmesan, champignons et bacon

Linguini a I'ail réti

POUDING AU PAIN

Mascarpone au Dulce de leche

+ 1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE OU BLANC

Plateau de fruits de mer (pour 2)
Selon les arrivages

Huitre et mignonettte nonouverte

ouverte

Huitre et Rockerfeller nonouverte

ouverte

Pizza pochette maison et salade césar

Poulet frit, wedges de pomme de terre
Sauce miel et moutarde

Macaroni sauce a la viande Extra gratin 3$

Salade verte
Wedges de pomme de terre
César classique

Tarte au babeurre
Biscuit mi-cuit
Pouding au pain, mascarpone au Dulce de leche




