MENU POUR 2

4 SERVICES
COCKTAIL D'HUITRES (4) ET CREVETTES (4)

RESTO SASHIMI DE SAUMON

& BAR A HUITRES .
Wakame, tempura frit et soya

MENU DU .
28 AVRIL AU 1 MAI Linguini, creme, vinglgnziizsny\aligrﬁ\)t{ bacon et parmesan
450-690-3100

commanderestocatch@gmail.com CHEESECAKE AUX PETITS FRUITS

1 BOUTEILLE DE VIN EN
IMPORTATION PRIVEE

CARPACCIO DE BOEUF 18%
Roquette, mayo truffe, champignon mariné et nois

DE LA MER

HUITRE NATURE ET MIGNONETTE Non ouverte 1$
CEVICHE DE THON 19% Ouverte 2%
Chorizo, coriandre, mujol, agrume et mais croquant

BABAGANOUSH 15% HUITRE ROCKEFELLER Non ouverte 1.50%
tomate, olive, citron, persil et tortilla Ouverte 3%

TATIN D'ESCARGOTS 19$ PLATEAU DE FRUITS DE MER 89%
Creéme, ail réti, persillade et parmesan (pour 2 personnes)

PLATS PRINCIPAUX

KIT AFISH TACOS (6) 30%
Mayonnaise harissa-chipotle, feta et pico de gallo

TARTARE DE SAUMON 22%
Créme s(re lime et jalapefio, concombre, poivron et menthe

TARTARE DE BOEUF 22%
Chou nappa, coriandre, soya et sésame

PETONCLE 31%
Avocat, mais, poivron, lime et crevette nordique

CONTREFILET AAA 1207 el

Salade de chou, wedges de pomme de terre et sauce tartare
BAVETTE 70z

FILET MIGNON 7oz " MORUENOIRE 29%
Panais, pois, chou, bacon, pomme de terre

MAC & CHEESE AU HOMARD 32%
Asperge, bisque, cheddar, mozzarella et suisse

DESSERT

Tarte au babeurre 7%
Biscuit mi-cuit 9%
Cheesecake aux petits fruits 9%




