MENU POUR 2
4 SERVICES

RESTO

& BAR A HUITRES

MENU DU ; SASHIMI DE SAUMON
5 AU 9 MAI Wakame, tempura frit et soya
450-690-3100

commanderestocatch@gmail.com CONTREFILET DE BOEUF ET DEMI HOMARD THERMIDOR

Purée de pomme de terre et Iégumes rotis

DELICE AUX FRAISES

, Yo 1 BOUTEILLE DE VIN EN
, A IMPORTATION PRIVEE
ENTREES

TATAKI DE BOEUF 18%
Roquette, mayonnaise a la truffe, champignon mariné et noisette

CREVETTES POP CORN 17$ DE LA MER

Epinard, radis et sweet chili

HUITRE NATURE ET MIGNONETTE Non ouverte 1$
CEVICHE DE THON 19% Ouverte 2%
Chorizo, coriandre, mujol, agrume et mais croquant

PIEUVRE 22% HUITRE ROCKEFELLER Non ouverte 1.50%
Haricot, encre de seiche, pico de gallo et salsa verde Ouverte 3%

GUEDIILLE DEHOMARD 1POUR 15%$/2 POUR 28% PLATEAU DE FRUITS DE MER 89%

Céleri, aioli, échalote frite et citron (pour 2 personnes)

PLATS PRINCIPAUX

KIT AFISH TACOS (6) 30%
Mayonnaise harissa-chipotle, feta et pico de gallo

TARTARE DE SAUMON 22%
Creme sire lime et jalapefio, concombre, poivron et menthe

TARTARE DE BOEUF 22%

Chou nappa, coriandre, soya et sésame
CONTREFILET AAA 120z

FISH & CHIPS 22% BAVETTE 70z
Salade de chou, wedges de pomme de terre et sauce tartare FILET MIGNON 70z

MORUE NOIRE 28%
Miso, asperge, tomate, pomme de terre et bette a carde

MAC & CHEESE AU HOMARD 32%
Asperge, bisque, cheddar, mozzarella et suisse

COTE DE VEAU POUR 2 46%
Linguini, créme, vin blanc, champignon, bacon et parmesan

DESSERT

Tarte au babeurre 7$
Biscuit mi-cuit 9%
Délice aux fraises 9%




